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Bernské vuity

Kategorie: Lusténiny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

8 vuftl

12 dkg ementalu

8 wveétSich platka anglické slaniny
olej

cocka

Postup

Opléachnuté vuity prohfejeme nad parou, potom je osusime, po délce nakrojime (konce musi byt spojené),
naplnime prouzkem syra a obalime slaninou. Upevnime paratkem. V dobfe rozehiatém oleji prudce opeceme,
aby se syr zcela neroztavil, ale slanina chfupava. Poddvame s cockou nebo s bramborovou kasi.
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