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Myslivecka rolada

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

25 dkg veptového masa (kyta, plecko)
50 dkg hovéziho zadniho masa

5 dkg anglické slaniny

mlety pept

sul

Postup

Plat veptového i1 hovéziho masa naklepeme, osolime a opepiime. Hovézi potfeme hoicici, polozime na néj
vepirové maso a pokryjeme platky slaniny. Svineme do zavinu, zavdzeme niti a opeCeme na rozehiatém sadle
ze vSech stran. Pfelozime i s tukem do pekace, ptiddme 1 nakrajenou cibuli, 2 nakrajené mrkve, 1 nakrdjenou
petrzel, bobkovy list, 10 kulicek pepte, nékolik kulicek jalovee. V troubé peceme do mekka, podlévame
horkou vodou a 1 dl bilého vina. Koteni odstranime, zeleninu rozmixujeme a Stavu dochutime. Podavame s
ryzi, brambory nebo bramborovymi knedliky.
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