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Zavitky Tomato

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

8 na tenko nakrajenych platkt kotletky bez kosti
8 platka slaniny

kecup

2 rajCata

sul

pept

olej na smazeni

cibule

Postup

Kotletky naklepeme, osolime opepiime a potfeme keCupem. Na kazdy platek dame platek slaniny a smotdme
do rolicky a sepneme paratkem. Cibuli nakrajime najemno, rajcata tak také. Na oleji osmahneme cibulku, a na
ni zprudka opeceme ze vsech stran zavitky. Trochu podlijeme, pfidame keCup a nadrobno nakrajena rajcata.
Miuzeme podle chuti dokotenit. Dusime az maso zmékne a podavame s vafenymi brambory nebo hranolky.
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