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Doktorova Sunka

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 silngjsi platky Sunky
2 cibule

2 lzice masla

0,5 1zicky mouky

0,4 1vina

0,5 strouzku ¢esneku
sul

pept

0,5 1zi€ky rajcatového protlaku
Spetka cukru

1Zice smetany

1zicka sekané petrzelky

Postup

Platky Sunky po obou strandch opeceme a priddme jemné nakrajenou cibuli. Z masla a mouky pfipravime
svétlou jisku, kterou ziedime 0,3 1 bilého vina, pfiddme utfeny Cesnek, sll, pepft, rajéatovy protlak, cukr a 10
minut povatime. Nakonec dolijeme podle chuti zbylé vino a zjemnime smetanou. Omackou pielijeme platky
Sunky a posypeme zelenou petrzelkou. Podavame s pecivem nebo vafenymi brambory.
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