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Husi jatra s mandlemi

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

30 dkg husich jater (mGzeme pouzit i kutecich)
5 dkg mandli

husi sadlo (pfipadné i vepiove)

hiebi¢ek

sul

Postup

Opléchnuté mandle vsypeme do vaftici vody, nechdme pfejit varem, ocedime, oloupeme a a pokrajime na
hranolky. Jatra odblanime, napichdme do nich pfipravené mandle a 1 hiebicek a vkladdme do malého
pekacku. Zalijeme sadlem tak, aby byla zcela potopend a v mirné€ vyhtaté troubé upec¢eme do mékka. Ke konci
peceni jatra osolime. Nechame vychladnout a podavame s tmavym pecivem.
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