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Houby na smetan¢

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

80 dkg hub

8 dkg masla

8 dkg cibule

sul

Na omacku:

5 dkg masla

4 dkg hl. mouky

1 1zicka cukru

trochu octu

0,25 1 kysané smetany
0,25 1 vyvaru z kostky
petrzelka nebo pazitka

Postup

V kastrole na rozehfatém masle zpénime nadrobno nakréjenou cibuli, pak k ni pfidame na nudlicky nakrajené
houby a dusime. Pfipravime svétlou jiSku, kterou postupné podlévame studenou smetanou a vyvarem a za
stalého michani ji uvafime. Do hotové omacky vlozime houby a podle chuti osolime, okyselime a piisladime.
Na talifi ozdobime pazitkou nebo petrzelkou a podavame s vafenymi brambory.
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