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PecCené brambory se dvéma omackami

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg brambor

2 polévkové 1Zice soli

1 Izici provestanského koteni
svazek fedkvicek

2 svazky porku

1 strouzek ¢esneku

2 kelimky plnotu¢ného jogurtu
cerstvé namlety bily pept

2 vejce

1 svazek pazitky

0,25 kg tvarohu

5 Izic mléka

Postup

Brambory dilkladné omyjeme a rozptilime. Plech na peceni posypeme soli a bylinkami. Pilky brambor
klademe feznou plochou na plech a v predehiaté troubé a peCeme asi 45 minut. Mezitim opereme fedkvicky a
porek. Redkvic¢ky nakrajime na drobné tydinky, pérek na prouzky. Oloupany ¢esnek nakrajim na platky nebo
rozdrtime. Jogurtovou omacku piipravime smichanim jogurtu s nakrajenymi fedkvickami, porkem a ¢esnekem
(Cast zeleniny ddme bokem na ozdobeni). Smés osolime a opeptime, Misku naplnime omackou a ozdobime
fedkviCkou a pérkem. Na tvarohovou omacku si uvaiime vejce natvrdo asi 10 minut. Opranou pazitku drobn¢
pokrajime. Vychladla vejce oloupeme a nakrajime na kosticky. Tvaroh dohladka rozmichame s mlékem,
pokrajenou pazitkou a vajickem. Osolime a opepiime. Brambory poddvame s t€émito omackami. Vyborné je to
s vychlazenym kefirem, nebo podmaslim.
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