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Gaspacho - vychlazena Spanélska polévka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

0,5 okurky

0,5 zelené papriky
0,5 kg rajcat

mala cibule

3 stroucky cesneku

3 Izice oleje

2 1Zice octa

1 1zice citronové §tavy
2 lzice rajského protlaku
0,5 I raj¢atové Stavy
sul

pept

Postup

Do velké misy ddme nadrobno nakrajenou okurku a zelenou papriku. Rajcata, cibuli a ¢esnek rozmixujeme,
pfidame olej, ocet citrébnovou §t'avu, rajcatovou st'avu a rajéatovy protlak. Smés pridaime do misy a
promichame. Osolime, opepfime a nechdme v lednicce vychladit. Nakrajime na drobnopapriku, krouzky
cibule a usmazime nakrajeny chléb na kosti¢ky, na kazdy talit dame tuto zeleninu s chlebem a zalijeme
vychlazenou polévkou.
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