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Drst’kova polévka z hub

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg hub (nejlépe hiibovitych)
NA JISKU:

6 dkg masla nebo sadla
6 dkg hladké mouky

2 dkg cibule

2 strouzky Cesneku
sul

mletd paprika

mlety pept

1,75 1 vyvaru z kostky
majoranka

petrzelka

Postup

Ptipravime se jisku s cibulkou, pfiddme do ni utfeny Cesnek se soli, papriku pepft a za stalého michani
ptilévame studeny vyvar z kostky a asi 12 - 15 minut vafime. Potom vloZime o€isténé na drobné platky
pokrajené hlavicky hiibu dutonohého, pfiddme majoranku, a dochutime soli. Vatime asi 10 minut. Pied
podavanim ozdobime zelenymi bylinkami.
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