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PecCeny hermelin

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 hermeliny

10 dkg turistického salamu
2 rajCata

1 paprika

1 vétsi cibule

4 1zicky ostry keCup
koteni dle vlastni chuti
4 1zicky

plnotu¢nd hoicice
Spetka soli

Spetka pepte

Postup

Hermeliny podélné rozkrojime na 3 platky jako dort. Spodni dil potfeme plnotu¢nou hoicici , poklademe na
n¢j tenka kolecka cibule, salam a platky rajcete. Okotfenime podle chuti. Pfiddme dalsi dil, ktery potfeme
ostrym kecCupem na n¢j dame papriku, raj¢e a salam. Opé&t okotenit. Pfiklopime posledni vrstvu a spichneme
paratky. PeCeme v troubé¢ asi 7-10 minut. Hotovy syr se lehce rozteCe a chuté se spoji. Podavame s cerstvym
chlebem a zeleninou nebo s vafenymi brambory a salatem.

Strana 1/1



