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Borsc¢

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

20 dkg hovéziho masa

1 nozka klobasy

10 dkg cervené fepy (miize byt i sterilizovand)
0,25 hlavky zeli

1 velkd mrkev

1 petrzel

1 celer

2 rajcata (nebo maly protlak)
sul

cukr

ocet

bobkovy list

kelimek zakysané smetany
1,5 1 vody

Postup

Maso nakrdjime na mensi kousky a vlozime do papinaku s vodou. Vatime asi 20 minut. Po té pfidame na
nudlicky nakrajenou zeleninu, siil bobkovy list, oloupana raj¢ata nebo protlak, fepu a kolecka klobasy a
dovafime do mékka. Kdyz je hotovo v michdme smetanu a dochutime. Podavame s krajicem chleba jako
vydatnou vecefi.
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