Kufre se zelenymi olivami

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

3 Izice oleje

2 1Zice masla

4 kufteci prsicka

1 velké cibule

2 stroucky Cesneku

2 papriky

0,25 kg Zampionli

20 dkg rajcat

1,5 dl bilého suchého vina
20 dkg vypeckovanych zelenych oliv
6 1zic smetany na Slehani
sul pept

zelena petrzelka

Postup

V panvi rozehiejeme olej a maslo, kufeci prsa usmazime po obou stranach do zlatova. Vyjmeme je z panve a
na panev dame cibuli nakrajenou na drobno a a nakrdjeny ¢esnek a smazime az zesklovati. Pfiddme nakréajené
papriky a Zampiony, a smazime dalsi asi 3 minuty. Raj¢ata spafime oloupeme a pieptlime. Pfiddme na panev
a osolime a opeptime. Vzniklou smés prendame do zapékaci misy a navrch ddme kuieci prsa. Do panve dame
vino a kdyz za¢ne vafit prelijeme jim kuie. zakryjeme a ddme do pfedehtaté trouby asi na 50 minut zapéct.
Poté ptfimichame olivy a zalijeme smetanou a jesté nechame 20 minut zapékat. Poddvame s téstovinami a

zdobime zelenou petrzelkou.
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