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Syrove bifteky

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

0,2 1 piva

0,2 1 vody

20 dkg hladké mouky
2 bilky

4 platky syra

2 Zloutky

tuk na smazeni

Postup

Pivo smichame s vodou a velmi zvolna vpracujeme do mouky ( tésto jako na palacinky). Nechame tak
hodinku odpocinout. Pak uSlehdme tuhy snih z bilkli a jemné vpracujeme do tésta. Platky syra asi 1 cm Siroké
potfeme Zloutkem, namocime v téstiCku a smazime ve vétSim mnozstvi tuku. Bifteky jsou akorat, kdyz po
nakrojeni kiirky syr vytéka. Podavame s chlebem a hlavkovym salatem.
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