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Cernobila ¢okolada

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

Bila napln:

8 dkg 100% tuku

80 dkg mouckového cukru

2 mléka v praskuV pafe na ohni rozehfejeme tuk. Kdyz je roztaveny ptidame cukr a mléko. Treme 10 minut.
Ptipravenou hmotu nalévame do formicek asi do poloviny. Nechame ztuhnout a dolijeme
Gokoladou.Cokolada: 12,5 dkg 100% tuku

10 dkg mouckového cukru

5 dkg kakaa

1 balicek mlécného pudinku

2 lzice rumu.

Postup

V péte nad ohném rozehiejeme tuk, pfidime cukr, kakao a pudink. Michame asi 10 minut. Odstavime a
pfilijme rum. Hmotu nalévdme do formicek na bilou ¢okolddu a nechame ztuhnout. Nejlépe na mrazu.
Nakonec vyklepneme a oddélujeme ubrouskem, aby se bila ¢okolada neumazala.
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