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Bramborova harula

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

40 dkg brambor

15 dkg hrubé mouky
10 dkg cibule

10 dkg slaniny

3 stroucky cesneku
6 dkg sadla
majoranka

sul

Postup

Slaninu zabavime ktze, rozkrajime na kousicky a rozpustime. Pfiddme jemn¢ nasekanou cibuli a zpénime.
Oloupany ¢esnek prolisujeme, plech nebo pekacek dobfe vymazeme sddlem. Oloupané brambory
rozstrouhdme, osolime pfidame mouku, zpénénou cibuli se slaninou, prolisovany ¢esnek, majoranku a zbylé
sadlo. Dobie promichame a fidkou smés tence rozetfeme do vymazaného pekacku nebo na plech. Vlozime do
predehiaté trouby a prudce opeceme. Do zlatova upecenou ,,harulu rozkrajime a poddvame teplou i studenou.
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