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Kufre kung po

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

20 dkg kutecich prsicek
0,25 1zicky soli

0,5 bilku z vejce

1 zelena paprika

4 1Zice oleje

1 cibulka

par tenkych platki zazvoru
4 suSené chilli papri¢ky

1 1zicka ryZového vina (nebo suchého cherry)
maly sacek araSida

Postup

Maso nakréajime na kousky, ddme do misy a smichame se soli a bilkem. Zelenou papriku pokrajime na
kosticky. Ve woku rozehiejeme olej a maso chvili smazime. Vyjmeme ho na talif, a na panvi smazime
cibulku, zazvor, chilli papricky ze kterych jsme odstranili jadyrka a pokrajeli na drobno. To jen asi 1 minutu.
Ptiddme maso, zakdpneme vinem a vSe dobife promichdme a podusime zase asi jen 1 minutu. Nakonec
piidame ofisky. Podavame s ryzi.
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