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Nadivana kruti stehna

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: **#*%*

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 kriti stehna

2 rohliky

250 g masla

75 g ofechu

sul

susSena nat’ petrzele
pept

2 vejce

Postup

Stehna vykostime a vykrojime v nich kapsu. Mirn¢ naklepeme a naplnime néasledujici nadivkou: Rohlik
rozkrajime na co nejmensi kosticky a smichame s vejcem a soli. Potom rozehfejeme polovinu misla a nalijeme
na rohlik. Pfiddme nastrouhané ofechy a nat’. Stehna zaSijeme nebo spichneme paratky, osolime a poklademe
platky zbylého masla. Pe¢eme nejprve v prudké, potom ve stiedni troubé. Slitou stavu z pe¢en¢ smichame s
malou 1zickou brusinkové nebo jetabinové zavareniny a na talifi pielijeme pies maso.
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