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Bramboracka s krupicovymi noky

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1,51 vody

250 g zeleniny

400 g oloupanych a pokrajenych brambor
2 hrsti susenych hub

50 g masla

2 vrchovaté 1zice hrubé mouky

2 strouzky Cesneku

Spetka pepte

Spetka majoranky

Postup

Do studené vody dame brambory, zeleninu, houby, vSe osolime a nechame pomalu vatit. Na mensi panvicce
rozpustime maslo, nasypeme mouku a za stalého michani udélame svétlejsi jisku, kterou zalijeme necelou 1zici
studené vody (jiska se studenou vodou rozpusti a nedéla zmolky). Jisku zavaiime do polévky, pridame ¢esnek
rozetteny se soli, pept a zavaiime noky. Nakonec pfiddme rozemnutou majoranku. Noky: Do hlubokého taliie
dame 2 az 3 vejce, vidlickou je dobte rozkvedlame, mirné osolime, sypeme détskou krupi¢kou a michame
(krupicky tolik, aby vytvoftila s vajickem hmotu zhruba podobnou pasté, nesmi byt tuha). Kovovou 1zicku
namocime v polévce, rychle splacneme studenou vodou, z hmoty vykrajujeme noky (na celou 1Zi¢ku) a hned

je zavarime
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