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Tufin s buckem

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

0,5 kg tufinu

0,3 kg bucku

2 cibule

1 IZice sadla

0,5 hovéziho bujonu
sul

drceny kmin
mlety pept
plnotu¢nd hoicice
petrzel

Postup

Tufin omyjeme, oloupame a nastrouhdme nahrubo. Vlozime na drobn¢ nakrajenou, na sadle zpénénou cibuli.
Osolime, opeptime, piidame kmin, 2 1zice plnotu¢né hoicice a zalijeme horkou vodou, v niz jsme rozpustili
pulku bujonu. Promichame a na malém plameni dusime domékka. Tekutina musi byt odpafena, ale tufin
nesmime rozvafrit. Na talite ddme hromadky duSeného tufinu a na to poloZime kousek doméekka uvareného,
opeptené¢ho blicku.
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