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Masova specialita s amoletou

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g veptfového masa
100 g Sunky

10 g feferonek

250 g leca

4 vejce

1 cibule

1 1Zice hoicice

olej

sul

pepr

Postup

Maso nakréajime na asi ¢tyt centimetrové nudlicky, které osolime a opeptime. Na oleji osmahneme cibulku,
vyndame ji a na tuku osmahneme masové nudlicky.

Pfidame cibuli, na nudlicky nakrajenou Sunku, kratce jesté osmahneme a pridame leco, feferonky a hoicici. Za
stalého michani dusime az do Gplného zmeknuti masa.

Na kazdou porci pfipravime jednu vaje€nou amoletu, ddme na nahfaty talit a poduSenou masovou smés
poklademe na ni. Mizeme dozdobit posekanou pazitkou.
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