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Zloutkové peéivo — rakvicky

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

5 vejce

25 dkg praskovy cukr

1 1zicka praSek do peciva
cukr

kyprici prasek

hladkd mouka

olej (na vymazani)
Slehacka

Postup

5 zloutk, 25 dkg praskového cukru, 1zi¢ka prasku do peciva. Zloutky s cukrem utfeme do husta, pfidame
kypfici praSek a nechame v zké nddob¢ do druhého dne v chladnicce.25 dkg cukru, 2 hrsti hladké mouky.
Cukr s moukou smichame, ddme na desku a prvni té€sto do smési dobie propracujeme. Rozvalime na 0,5 cm
Siroky plat a vykrajujeme rizné tvary, které klademe na vymastény plech. PeCeme v teplé troub¢ asi 2 minuty,
potom teplotu snizime a peceme jesté 5-7 minut. PeCivo skoro susime nez peCeme. Obcas miizeme nechat
pootevienou troubu. Vykrajované tvary naskoci a vevnitf zistanou prazdné. Plni se z boku dirkou (Slehackou).
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