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Kapr s ¢ernou omackou po starocesku

Kategorie: Nezafazeno
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 celer

mrkev

petrzel

10 a velkou cibuli - vSe nakrajet na koleCka. Pfidame

10 zrnek nového koteni

3 hiebicky a 3 bobkové Isity

trochu zazvoru a tymianu

n¢kolik vlaSskych ofechii a 10 velkych susenych Svestek.

Postup

Vse zalijeme litrem sladkého piva, litrem vody a 0,25 litrem octa a vaiime, az zelenina zmékne. Scedime a do
scezené omacky vlozime nasoleného kapra, nakrajeného na kusy a nechame uvarit domékka. Rybu vyndame
na misu, do omacky pridame trochu cukru, sirup (nebo povidla) a zahustime strouhanym pernikem. Hotovou
omacku procedime na rybu a ptidame hrst rozinek a hrst sladkych mandli, nakrajenych na nudlicky a 1zicku
nasekané citronové kliry. Podavame s knedlikem nebo s té€stovinami.
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