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Cukrarska nohavice

Kategorie: Zakusky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 1Zice cukr moucka

2 1Zice kakao

250 g maslo

1 puding vanilkovy

2 1Zice rum

1 baleni susenky BeBe bilé

1 baleni susenky BeBe kakaové
Slehacka

1 vejce - Zloutek

3,5 dcl voda

Postup

Na mirném ohni za stdlého michéani uvatit puding s vodou (ne s mlékem !!), az bude krém skoro prisvitny.
Krém nechat zchladnout. Do vlazného krému vmichat mimo kakaa vSechny ptisady - vSe utfit do hladké
hmoty. Do poloviny hmoty vmichat hotké kakao. V§e nechat v lednici zchladnout. Na velkém pruhu alobalu
sttidavé skladame kvadr - svétlé suSenky maZzeme kakaovym krémem, kakaové suSenky svétlym krémem.
Vrstva krému je stejné silna jako suSenka, ptikladame s citem, krém nevytlacujeme. Zbytkem krému natfeme
boky kvadru, zabalime do alobalu. Nechdme v lednici nejméné 24 hodin uleZet - promécet. Krajime Sikmo 1
cm silné platky, zdobime Slehackou.
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