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Krkovice tfi chuti

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: Konvalinkova Vareni

Suroviny

3 Izice sO6jova omacka

1 ks citron

1,5 1zice plnotu¢na hoicice
6 1zic olej

1 1Zice mlety kmin

4 platky veprova krkovice
podle chuti:

mlety pept [

sul

Postup
Troubu piedehiejeme na 220°C.
Veptovou krkovici omyjeme, osuSime, naklepeme, osolime a opepiime. Z citroni vymackame §t’avu.

Hoft¢ici rozslehame s olejem, mletym kminem, s6jovou omackou a dvémi 1zicemi citronové stavy. Smési
maso potreme a zakryté dame do trouby.

Asi po 15 minutach peceni obratime, pielijeme vypekem a dopeceme domekka.

Kdyz je maso hotové, stavu zapraSime solamylem, zalijeme troSkou vody a vymichame chutny sos, kterym
maso na talifi prelijeme.

Vhodnou piilohou ke krkovici tii chuti je ryZze.
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