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Houbova polévka smetanova

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g cerstvych hub

50 g masla

50 g cibule

70 g hladké mouky

3 dcl mléka

2 dcl smetany

15 g soli

3 vejce

ocet nebo citronova st'ava.

Postup

Ocisténé houby vypereme, nakrdjime na platky a dame vatit v osolené vod¢.. Na masle podusime jemné
nakrajenou cibuli, pfiddme mouku a lehce orestujeme. Zalijeme vyvarem z hub a nechame povatrit. Ke konci
vareni pfidame mléko a nakonec smetanu. Dale pfiddme houby a nakonec rozslehané vejce a nechame zvolna
srazit. Polévku mozno dochutit octem nebo citronovou $t’avou.
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