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Tyrolska polévka ze suSenych hub

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

25 g suSenych hub ( suSené hiiby 1 jiné druhy hub), 30 g mésla, 20 g mouky, 1 cibule, 100 g pohanky, tymian,
bobkovy list, 1zicka octa, stl.

Postup

Susené houby rozsekame, spatime vodou a scedime. Uvatime v jiné vod¢ a zahustime svétlou jiskou, kterou
jsme pfipravili na zpénéné cibuli, okofenime tymidnem, bobkovym listem a octem. Zahustime pohankou
uvafenou ve 0,25 1 vody. Podle chuti osolime.
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