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Bramboracka z modraku

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g hub (htib kolod¢j, hiib kovar)
30 g trhanych krupek

30 g sadla

30 g hladké mouky

100 g brambor

50 g kotenové zeleniny

strouzek Cesneku

sul

majoranka

Postup

Ptes noc namocené krupky povatime s tmavsi jiskou ptipravenou z mouky a sadla. Po zméknuti krupek
pfidame na kosticky nakrajené brambory a zeleninu. Déle nakrajime do vrouci polévky houby a nakonec
pridame utieny ¢esnek se soli a majorankou. Polévka ma byt husta.
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