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Recept na domaci chleb

Kategorie: Ostatni pecivo
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg hladké mouky

5 dkg drozdi

1 kdvova 1zic¢ka cukru

sul

kmin

(moZné pridat vlocky nebo néjakd seminka
Pokud koupis chlebové kofeni, tak ho tam DEJ!!!

Postup

Ptipravime si pét 1zic vlazné vody, drozdi a cukr. Udélame kvések, ktery nechame vzejit. Poté zadélame tuzsi
tésto, dobte propracujeme a nechdme vykynout. Dale pe¢eme na plechu vysypaném moukou. Pii peceni
potirame chléb slanou vodou, pe¢eme do zlatova cca 50 minut.
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