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Rychla bazalkova aromaticka omacka na pizzu

Kategorie: Nakladané
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 1Zice olivového oleje

2 strouzky Cesneku

1 1zicka soli

1 1zicka drcené bazalky

1 nasekand cibule

1 1zicka strouhané citronové kiiry
600 g oloupanych rajcat
sul

cerstvé mlety pept

Spetka cukru

na $pic¢ku noze chilli kotfeni
Spetka kotenicich bylinek

2 1zice Cerstvé bazalky

Postup

Na panvi rozehiejeme olej, strouzky cesneku rozetieme se soli a ddme podusit do oleje. Pfidame suSenou
bazalku s cibuli a citronovou kiirou a podusime dosklovita. Raj¢ata nasekdme nahrubo, ptidame k cibuli a
nechame mirn¢ vaftit tak dlouho, az vznikne hustd omacka. Dochutime kofenim. Hrnek sejmeme z plotny a do
omacky vmichame cerstvou bazalku. Tuto pizzovou omacku jsem si taky plnila a sterilovala do sklenicek, ale
nedala jsem do ni tu ¢erstvou bazalku, tu jsem pifidavala nadrobno nasekanou az na pizzu na povrch omacky.
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