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"sluncem" suSena rajcata

Kategorie: Nakladané
Hodnoceni: **

Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 kg soudkovych rajcat

3 nebo trochu vymackanych kulatych raj¢at 0,5 nenapéchovaného hrnku celych listki bazalky 10g asi tfi
cerstvé feferonky

na platky nakrajené 1 I1zice moiské soli olivovy olej

Postup

Rozkrojit raj¢ata napiil po délce. Naskladat raj¢ata (feznou stranou nahoru), ¢esnek, feferonky a bazalku na
miizku polozenou nad plechem. Posolit raj¢ata. Péct v troubé 120°C, aZ vSechno vyschne. Bazalka a ¢esnek je
asi za 45min. vysuSend. Feferonky vezmou asi 2,5hodiny. Rajcata asi §,5hodiny. Sem tam raj€ata obracet .
Stiidave napéchovat rajcata, prolozena bazalkou a ¢esnekem do malych sterilnich sklenic s patentnim
uzaverem a nalit na vSe dostatené oleje, aby rajcata byla ponotena. Uzavfit sklenice a dat do chladnicky.
Rajcata se daji pouzit za 3 dny, ale jsou lepsi za 3 tydny. V chladni¢ce vydrzi po 6 mésicii. PS: Pouziti je ve
studené kuchyni a také jako ¢ast riznych receptt.
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