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Mad’arské makarony

Kategorie: Buchty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

trocha mouky

trocha masla

300 g vafenych makarént
2 zelené papriky

1 hrst nakrajenych cerstvych hub (zampiony)
1 cibule

mleta sladka paprika

50 g tvrdého syra

sul

kmin

3 1zice sladké smetany

Postup

Drobné¢ nakrajenou cibuli zpénime na tuku, pfidame 0,5 1zicky mleté papriky, kmin, na nudlicky nakrajené a
semen zbavené papriky. VSe nechame osmazit a pak pfiddme na malé kousky nakrajené houby a pod
poklickou vse dusime. Kdyz jsou houby mékké, zaprasime je trochou mouky a jesté chvili podusime. Piidame
trochu vody, osolime a do této omacky vmichame sladkou smetanu. Zamichame s vafenymi makarony a na
talitich sypeme strouhanym syrem.
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