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Kufreci kapsicky v syrovo-vinném tésticku
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Autor:

Suroviny

Postup

Zemli nakrajime na kosti¢ky a zalijeme vodou. V misce smichdme vymackanou Zemli, na kousky nakrajeny
parek, salam, hermelin, papriku a nadrobno pokrajeny ¢esnek. Spojime jednim vajickem a dochutime s6jovou
omackou. Kufeci prsicka naklepeme a posypeme z obou stran kofenim Zaziky (obsahuje siil, suSeny ¢esnek a
suSeny kopr). Naplnime nadivkou, pfeloZime a sepneme jehlici. Zbyla vaji¢ka roz§lehame s vinem, troskou
soli a strouhanym syrem. Kapsy obalujeme nejprve v mouce, pak v pfipraveném vajicku a nakonec ve
strouhance. Smazime z obou stran v rozpaleném oleji dozlatova. Podavame s hranolkami nebo jinak
upravenymi bramborami, zeleninou a dresinkem. Dobrou chut’

Obména: Na napli kapsy pouzijeme 1 natvrdo uvatrené vejce, 2 1zice nadrobno nakrajené cibulky, 1zici
majonézy, asi 50 g salamu, Spetku soli a Spetku pepte. Zloutek utfeme s majonézou, dochutime soli a pepiem a
pfidame nadrobno nakrajeny salam a cibuli.
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