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Syrovy Ctytlistek

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

3 rajCata

125 g mozzarelly (nebo Lucina)

125 g ricotty (nebo balkansky kaSkaval)
oregano

125 g gorgonzoly (nebo Niva)

500 g téstovin

125 g parmazanu

pept

maslo

Postup

Uvatené téstoviny rozdélime na Ctyfi stejné hromadky. VSechny ¢tyfi druhy syra nadrobime, parmazan
nastrouhame a kazdy druh zamichame s troskou koteni do jedné hromadky téstovin. Do zapékaci misy
vyrovname téstoviny tak, aby byly pékné oddélené, nemisily se a daly se potom zase odd¢lené nabirat a
rozd¢lovat na talife. Kdyz jsme je urovnali, nazdobime je platky rajcat a nahoru dame par kouskii masla.
Déame zapéct do trouby, ale jen zlehka, neZ se syry za¢nou rozpoustét, asi 20 minut pii 200 °C. Kazdy stravnik

pak dostane ochutnat od kazdého druhu.
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