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Pizza neapolska (pizza Napoletana)

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Kynuté tésto:

-[1400 g mouky polohrubé
-[130 g drozdi

-[J1 1zice cukru

-[10,25 1 vlazné vody

-[11,5 1zicky soli

-[12 1zice oleje

-[1Na oblozeni:

-[12 1zice masla nebo margarinu
-[12 cibule

-[1250 g vatené Sunky

-[J1 1zice oregana

-[Istl, pept

-[18 velkych rajcat

-[11 sklenice sardelovych filett
-[120 ¢ernych oliv

-[1Krom¢ toho:

-[tuk na vymasténi

-[14 1Zice rajcatového protlaku
-[1200 g syra Mozzarella

-[11 svazek petrzelky

Postup

Vykynuté tésto rozdélime na 4 dily, vyvalime pomouceném véle a vyloZime jim vymasténé formy.

Maslo nebo margarin rozpustime na panvi a nechame na ném zesklovatét jemné usekanou cibuli. Pfiddme na
kosticky nakrajenou Sunku a kratce osmahneme. okofenime soli, pepfem a oreganem, sejmeme z ohné a
nechame vychladnout. Mezitim oloupeme rajcata, nakrajime na platky. Sardelové filety opldchneme a
pfipravime olivy. Tésto ve formach potfeme rajskym protlakem a rozdélime na né zbyvajici ptisady. Oblozime
platky syra a peCeme v troubé 20 minut ptfi 200°C. Podavame sypané petrZelkou.
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