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Rajcatovy kolac¢ (quiche)

Kategorie: Slané moucniky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Na tésto::

[11 vejce

sl

-[1125 g mouky

-[JNa obloZeni::

-[11 1zicka prasku do peciva
-[1250 g strouhaného syra
-[12 Zloutky

-[10,125 1 kysané smetany
10 rajcéat - -[18 az

-[180 g masla nebo margarinu
-[Ipaprika

Postup

Z ptisad na tésto uhnéteme kiehké té€sto a ddme jej na chvili do chladna. Pak vyvalime a vylozime jim
vymasténou ohnivzdornou nebo oteviraci formu, pficemz vytvorime okraj. Raj¢ata rozptilime,odstranime
semena a oblou stranou nahoru rozloZime na tésto. Rozkvedlame syr, Zloutky a kysanou smetanu, okofenime
paprikou a nalijeme quiche. PeCeme pfi stiedni teploté asi 25 minut.
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