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Calzone podle vinarky (calzone alla Cantiniera)

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 1Zice masla nebo margarinu
-[1100 g prorostlé uzené slaniny
-[11 cibule

-[11 svazek jarni cibule

-[1100 g Cerstvych Zampiona
-[14 rajcata

-[1200 g modrych vinnych hroznt
-[112 plnénych oliv

-[14 uzené parky

-[11 svazek oregana

-[Istl, pept

-[1200 g syra (Mozzarella)
-[1Kynuté tésto:

-[1400 g mouky

-[11,5 1zi€ky soli

-[J1 1zice cukru

-[1100 g masla nebo margarinu
-[11 sélek mléka

-[130 g drozdi

-[12 1Zice oleje

Postup

Ptipravime kynuté tésto, nechame vykynout. Na masle nebo margarinu rozpustime na kosticky nakrajenou
slaninu. Pfiddme jemné usekanou cibuli a na koletka nakrajenou jarni cibuli a nechame zesklovatét. Zampidny
oCistime a nakrajime na platky. Raj€ata oloupeme, zbavime semen a nakrajime na kostky. Bobulky vina
zbavime semen a pfipravime olivy. Parky nakrajime na platky nebo kostky. VSechny pfisady promichdme v
mise. Tésto rozdélime na 4 stejné dily a ty na pomoucené plose vyvalime. Kazdou placku oblozime do
poloviny piisadami, posypeme sekanym oreganem a okofenime soli a pepiem. Na to polozime na platky
nakrajeny syr. Druhou poloviny placky vzdy pielozime a okraje dobfte pfitiskneme. Polozime na pomastény
plech a pe¢eme pii 200°C v predehiaté troub¢ asi 20 minut.
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