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Rosténky na masle s ¢ervenym vinem

Kategorie: Hovézi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 rosténky

-[Istl, pept

-[lolej

-[J1 sklenka ¢erveného vina
-[11 1Zice jemn¢ sekané cibule
-[1100 g masla

0,5 citronu - -[Jstava z

-[11 1zice sekané petrzelky

Postup

Rosténky na okraji nafizneme, okofenime soli a pepfem. Potfeme olejem a ptikryté nechame chvili odlezet.
pak grilujeme po obou stranach.

Cervené vino smichame s cibuli, soli a pepfem. Svafime na tetinu. S trochu prochladlym vinem pak utfeme
maslo, citronovou §t'avu a petrzelku. Méslovou smés dame na talife a na n€ polozime vzdy rosténku.
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