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Srnci (jeleni) steaky s jablky

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 steaky (srnec, jelen)

1 Spetka mletého nového koteni
1 Spetka pepte

4 platky anglické slaniny

sul

Jablka s ostruzinami:

4 stredné velkad kiehka jablka
citrénova ktlira

1 1zice jalov€inek

2 lzice ostruzin

1 Spetka skofice

2 lzice smetany

vlocky masla

Jablka se slaninou:

4 stredn¢ velka jablka

4 suSené meruiky

1 Spetka rozmarynu

1 Spetka tymianu

1 Spetka pepte

4 platky anglické slaniny

Postup

Na jablka s ostruzinami oloupeme jablka, vyhloubime je a vné€ pokapeme citronovou $tdvou. Do kazdého
jablka vlozime 1 rozmackanou jalov¢inku (zbytek pouzijeme na steaky). Pfiddme ostruziny, poprasime
skofici, pfidame smetanu a navrch polozime vlocku maésla. Zabalime volnég, ale peclivé do alobalu a grilujeme
zvolna asi 20 minut. Na jablka se slaninou jablka rovnéZ oloupeme a vyhloubime. Zevnitt pokapeme
citronovou $tavou, lehce posypeme tymidnem, pepiem a rozmarynem. Dovniti kazdého jablka vlozime
suSenou meruniku. Platky slaniny svineme a poloZime na jablka. RovnéZ zabalime do alobalu a stejné i
grilujeme. Do steakli vetfeme drcené jalov¢inky, nové kofeni a pepi. Na konec zabalime do platkl slaniny.
Grilujeme po obou strandch. Ke konci odstranime slaninu.Steaky podavame s jablky ve folii.
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