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Sunkova pizza

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Pottebujeme:

0,5 kostky drozdi NOLI 42 g
500 g hladké mouky

250 ml vlazné vody

1 kavovou Izicku cukru krupice
0,5 kavové Izicky soli

20 ml oleje

oregano, tymian

(Pfidanim tymidnu a oregana piimo do tésta
ziskame jeho vyraznéjsi chut’.)
Na smés:

cibuli, porek, zelenou papriku, anglickou slaninu, Sunku, zampiony

Ostatni:
rajcatovy protlak, ¢esnek, olivy, uzeny syr

Postup

Vsechny ingredience na ptipravu té€sta vymichame v hladkou nelepivou hmotu, kterou pfikryjeme a v teple
nechame 20 minut odpocinout. Hotové tésto rozdélime na 6 bochanki, vyvalime na tloustku 3 mm a
vytahneme na kruh o priméru cca 30 cm. Poté nechame 15 minut kynout.

Mezitim na panvi orestujeme nakrajenou smes anglické slaniny, Sunky, cibule, porku, papriky a Zampiont.

Miizeme ji dochutit pepifem, vegetou nebo jinym kotenim.

Po 15 minutach pfemistime tésto do formy na pizzu a prodéravime na vice mistech vidlickou, aby se
zachovala tenka vrstva tésta a tésto se pti peCeni nenadzvedavalo.

Poté potfeme rajéatovym protlakem, lisovanym €esnekem a doptedu ptipravenou orestovanou smési. PeCeme
10 - 5 minut pfi teploté 180 °C . Uzeny syr a olivy doporucujeme piidat 5 minut pfed koncem doby peceni.

Poznamka

(davka na 6 kusti o priméru 30 cm)
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