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Uzeny blicek v pikantnich fazolich

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

250 g ¢ervenych ptipadné ¢ernych fazoli
250 g bilych fazoli

1 kg uzeného bucku
100 g slaniny

1 velké cibule

3 strouzky Cesneku
100 g rajského protlaku
1 1zicka sladké papriky
1 1zicka cukru

chili

sul

pept

zelena cibulka

Postup

Fazole namocime pfiblizm¢e na dvé€ hodiny do studené vody.Mezitim dame vafit bacek.Vatime ho tak dlouho,
az lze kosti lehce vytahnout. Vykostény ho nechame vychladnout a vyvar pfecedimea zatim dadme stranou.
Fazole scedime a dame vafit do dvou kastrlkll , kaZzdou barvu zvIast'. Vatime do polomékka.(to pozname
kdyz kazda treti fazole praskne)Mezitim nakrdjime slaninu na nudli¢ky, rozehfejeme ji a vlozime cibuli a
¢esnek nakrajeny na drobno. Spole¢né je osmazime a kdyz slanina zesklovati pfimichame protlak, papriku,
cukr, chili, kratce opeCeme a pziiddme hotové fazolky s trochou vody. Jesté asi deset minut povaiime a
dochutime soli a pepfem. Blc¢ek nakrajime na platky silné asi 1 az 1.5 cm a kratce je opecCeme nejlépe na
teflonové pavi. Na zavér posypeme Cerstvou zelenou cibulkou a oblozime fazolemi.
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