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Adzika ala Ukrajina (studena pikantni sm¢s)

Kategorie: Kofenici smési
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 velké cibule

4 velké papriky (kapie)
3 kg rajcat

0,5 balicku pepie

5 bobkovych listi

2 ks feferonti

1 hlavicka ¢esneku

sul

Postup

Cibule a papriky nakrajime na prouzky, ddme do 4 litrového hrnce a doplnime nakrdjenymi raj¢aty do objemu
3 litrt. Pfidame pept, stl a bobkové listy a vSe rozvarime do mékka. Po rozvaieni ptrecedime, tuhé casti
pomeleme a vratime zpét do Stavy. Znovu povaiime az do zahusténi. Nalijeme do sklenicek a zasterilizujeme.
Velmi dobré jako ptiloha ke steaktim, na topinky, i jen tak na chléb s méslem.
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