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Polévka z pusty s platky klobasy

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost:

Autor:

Suroviny

250 g klobasy

250 g cibule

200 g mou¢nych brambor
2 cervené paprikoveé lusky
2 1Zice oleje

sul

pept

1 mala feferonka

0,5 1zi¢ky kminu

0,5 1zi€ky majoranky

1 1zice sladké papriky

2 Izice rajského protlaku
0,75 1 masového vyvaru

1 1zice sekané petizelky
2 lzice zakys. smetany

Postup

1. Klobasu nakrajime na tenké platky. Brambory oloupe-me, paprikové lusky ocistime a omyjeme. Zeleninu
nakrajime na kosticky. Cibuli drobn¢ nasekdme. 2. Kolecka klobasy a cibuli osmahneme v hrnci na
roz-paleném oleji, pfidame nakrajené brambory a papriky, dobfe promichame. Osolime, pifidame kofeni a vSe
jeste kratce opeceme. 3. Vmichdme rajsky protlak a ptilijeme vyvar. Prikryté dusime asi 30 min. 4. Sekanou
petrzelku vmichame do polévky, tu pak roz-délime do hlubokych taliiti, doprostfed dame 2 1zice zakysané
smetany a podavame. Mizeme jesté posypat petrzelkou. Pivodni kuchyni tohoto receptu je Mad’arsko
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