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Debrecinské vepiove kotlety

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Postup

Slaninu nakrajime na kosticky, vyskvaiime a osmazime na ni dortizova cibuli. Pfidame mletou papriku,
zamichdme a podlejeme vodou. Do zékladu vloZime posolené, naklepané a po okrajich nafiznuté kotlety.
Dusime a podlévame vzdy, kdyz se tuk odd€luje od stavy. Kdyz kotlety méknou, podlejeme vice a ptidame
vycisténé, na nudlicky nakrajené papriky a oloupand nakrajena rajcata. Pfisolime a dusime s masem. K
mékkému masu dame jesté podusit na tenkd kolecka nakrajenou klobasu. Podavame s dusenymi brambory.
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