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Kure dusené s houbami

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 velké kuie

5 dkg slaniny
cibulka

mrkev

petrzel

0,5 celeru

sul

pept

0,25 kg limcovky
4 dkg masla

1 1zice mouky
0,12 1 vina
citrébnova st'ava

Postup

Kure nakrajime na vétsi kousky, pokrajenou slaninu rozpéalime a vloZime osolené a opepiené kure. Pfidame
pokrajenou zeleninu a cibuli. Dusime do mékka. Houby dusime a kdyZ je z nich §tava vysmahla, zaprasime
moukou, zalijeme vinem a citronovou $tdvou. Kufe vyjmeme, $tavu piecedime a smichdme s houbami.
Nechame pfejit varem a nalijeme do misy na kute. Podavame s téstovinami.
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