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Polévka kulajda s vejci

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 litry vody nebo vyvaru z kostky masoxu
300 g Cerstvé openky

4 véEtsi brambory

trochu kminu

1 litru kysané smetany nebo Slehacky

30 g hladké mouky

kopr

sul

6 vajec

Postup

Do hrnce s vodou nebo vyvarem dame na platky nakrajené houby, na kosticky nakrajené brambory, kmin,
osolime a vSe uvarfime do mékka. Do smetany rozkvedlame mouku a pfidime do polévky, vSe rozmichdme a
povarime. Nakonec ptidime do polévky jemné rozsekany kopr. Na porci polévky dame 1 vaiené vejce. (
Vejce mizeme uvafit i v polévce asi 5 minut ).
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