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Srnci zavitky

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Suroviny: 600 g srnci kyty
4 cibule

50 ml €erveného vinného octa
1 paprika

50 g nakladanych okurek
100 g slaniny

250 ml vyvaru

100 ml ¢erveného vina
100 ml zakysané smetany
petrzelova nat’

paliva paprika

sul

cely pept

olej

Postup

Postup ptipravy: Polovinu cibule nakrajime, smichdme s olejem a vinnym octem. Maso nakrajime na vEtsi
platky a v této sméesi marinujeme asi 24 hodin. Maso vyjmeme, osuSime, okofenime soli, drcenym pepiem a
palivou paprikou. Naplnime smési na jemno nakrajené cibule, papriky, okurek a slaniny. Maso zavineme,
obalime platky slaniny a opékame na oleji. Zalijeme vyvarem a pecCeme v troub¢ asi 1 hodinu. M¢kké maso
vyjmeme, §tavu zredukujeme asi na 1 litru, namichame se smetanou a nasekanou petrzelkou. Stavu lehce

povafime. [
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