www.netkucharka.cz

Houby pecené na grilu

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

800 g kloboukti z ¢erstvych hub (zampiony, Sii-také)
120 g masla

sul

mlety pept

petrzelka

Postup

Stifedné velké kloboucky hub ocistime a *'semenice’" (lupeny nebo trubky), jsou-li vétsi, odstranime. Potom je
dame do kastrolu vedle sebe, pielijeme rozpusténym maslem a nechdme asi hodinu stat. Pak je z masla
vyjmeme a celkem asi 10 minut na grilu po obou stranach peceme. Pti opékani potirame kloboucky maslem.
Upecené osolime a opepiime, posypeme jemné rozsekanou petrzelkou, klademe na horké topinky a podavame.
Obména: Do kloboucktl hub, nez je pielijeme rozpusténym maslem, miizeme také zapichat na nudlicky
nakrajeny Cesnek.
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