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Houbova ¢esnecCka ¢.2

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g cerstvych hub
1,51 vody

1 kostku masoxu
mlety kmin

6-8 strouzku Cesneku
sul

mlety pept

pazitka

150 g chleba

40 g sadla

Postup

Platky hub vlozime do hrnce, zalijeme vodou, pfidame kostku masoxu a vatime nejméné 20 minut. Cesnek
utfeny se soli, mlety pepi a mlety kmin ptidadme pted koncem varu. Drobné€ posekanou pazitkou ozdobime
porce polévky az na talifich. Chléb nakrajime na kosticky, osmazime na sadle a podavame jako vlozku do
polévky.
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