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Kufreci porce s houbami v alobalu

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 porce kufete
1 talitek hub
120 g slaniny
sul

pept

grilovaci koteni
olej

alobal

Postup

Porce kufete osolime, okofenime a polozime na dvojté ctverce alobalu potfené olejem. Poklademe je houbami
nakrajenymi na platky a slaninou nakrajenou na nudli¢ky, alobal dobie uzavieme a porce zahrabeme do
zhavého popela tak, aby spojeni alobalu bylo nahote. Pe¢eme 30-35 minut. Pfipravené porce mizeme také
péct na grilu, pfi peceni j e nékolikrat obratime. Podavame s brambory nebo ryzi a zeleninovym salatem.
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