Houbové knedliky

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g hrubé mouky
drozdi

1 vejce

sul

mléko

maslo

houby

pept

cesnek

Postup

Tésto:V troSce vlazného mléka rozpustime drozdi. Do misy ddme mouku, vejce, stl, vykynuty kvések a
vlaznym mlékem zadélame tuzsi tésto. Nechdme vykynout. Naplin:Do kastrilku ddme kousek masla a vétsi
mnozstvi nakrajenych hub. Osolime, opeptime, pridame utfeny c¢esnek - smés musi byt ostra. Podusime a
nechame vychladnout. Vychladlou smési plnime knedliky a vafime asi 5 minut z kazd¢ strany. Kdyz je
vyndame z vody, hned je propichneme, aby se nesrazily. Na talifi polijeme rozpusténym maslem. Pfiloha:

okurkovy salat.
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